
Ab Mitte November wird’s festlich: 
Lichterglanz, Tannenduft und winterliche 
Stimmung erwarten Sie.
Ob kleiner Tisch, exklusive Feier auf der Galerie oder das
ganze Restaurant – wir gestalten Ihre Weihnachtsfeier
ganz nach Ihren Wünschen.
Glühweinempfang auf der Terrasse oder Aperitif, festlich
gedeckte Tische und ein Abend zum Genießen.

Jetzt anfragen und gemeinsam feiern!

Weihnachtspost
aus der Strandoase

MENÜ 1
Gebackener Ziegenkäse im Brikteig
Granatapfel-Birnenkompott und 
winterlichem Salatbouquet

Himbeersorbet *

Confierte Entenkeule
Bratapfel, Rotkohl, Kartoffelkloß
und Sauce

Weihnachtliches Schokoladentarte
trifft auf Bourbon-Vanillehaube 

58,-
*ohne Zwischengang Sorbet 49,-



MENÜ 2
Rinderkraftbrühe
Gemüsewürfel, Mehlklößchen
Fleischklößchen

Zitronensorbet*

Fleischfondue 

Kaiserschmarrn a la Strandoase
Eierlikörsahne, Vanilleeis
Beerenragout

MENÜ 3
Kürbiscremesuppe

Rosa Kalbfleisch in Scheiben “Vitello tonnato”
Thunfischcreme mit feinen Kapern
Zitrone und Sardellen

Nordsee-Kabeljau
Risotto, Parmesan
Krustentierschaum           *oder*

Rinder Short Rips
Kartoffelgratin & Sauce 

Creme Brûlée
mit winterlichem Kompott

76,-

69,-

*ohne Zwischengang Sorbet 67,-



Strandoase Sylt
Lorens-de-Hahn-Str. 42

25980 Sylt

office@strand-oase.de
www.strand-oase.de

04651-446 46 96

Ein Anruf: 
ein schöner Abend mit ganz viel Weihnachtsstimmung. 
Sie bringen Ihre Gäste, wir kümmern uns um den Rest. 

Wir freuen uns, gemeinsam mit Ihnen zu planen.

Herzlich Grüße 
vom Team Strandoase
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